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EVIDENCIAS INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL
ANEXO 1 - EVIDENCIAS

Contratista: Diana Carolina palacios zuleta

Numero de contrato: N.° co1.PCCNTR.5779504

Periodo: abril de 2024

Supervisor de contrato: HECTOR HERNAN LOPEZ MENDEZ

A continuacion, se evidencian las actividades desarrolladas durante el 16 de marzo
a 16 de abril de 2024:

OBLIGACIONES CONTRACTUALES Y EVIDENCIAS:

A. Impartir formacion a aprendices en el programa de formacion presencial y
con el apoyo de las plataformas dispuestas por la entidad segun el
procedimiento de ejecucidn de la formacion. Durante este mes no se ejecutd
esta obligacién. Durante este mes no se ejecutod esta obligacion.

Ficha: 2715364

Programa: Técnico en elaboracién de productos alimenticios.

Competencia: Aplicar procesos de higienizacion para el procesamiento de alimentos segin
programa establecido y normatividad vigente.

Fase: Ejecucion

Fechas: 18 marzo 2024
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Formacion 18 de marzo 2024
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Ficha: 2919517

IE: mariano Gonzales

Programa: Técnico en elaboracidn de productos alimenticios.
Competencia: Promover la interaccién idénea consigo mismo, con los
demas y con lanaturaleza en los contextos laboral y social.

Fase: Induccion

Fechas: 19de marzo.

"

L B O L

e — i
'.—u%c L) 3121‘&‘3':‘)‘,&’@.&.‘-#&'&'&.&3&...—..w"m 1
{ -3 - S ]

_—
4| Do & bibiz) 2978cmn > L e selcemdnteaton e |
A (110 i0t| houatte |4 e LN Yefiasor |
oo [ Unts R -
B T Wy
1&. orer MVig3s2080 | | Wi B IO~ ot |
= =

.5."U/ﬁﬁri,';“‘£lL.i,# =1
1

o e Barmee! tom | SVULOIE
a = 1 T v -
2 {Yeoons d\"[l\\ln\b a1 Barol tor | 300MES058
hcen dots  fumcggave | | T I danngntscarerzs |

T

femloo e howre | | el = ST .

Formacién 19 de marzo 2024

Ficha: 2709410

IE: policarpa Salavarrieta

Programa: Técnico en elaboracion de productos alimenticios.

Competencia: Aplicar procesos de higienizacion para el procesamiento de alimentos
segun programa establecido y normatividad vigente.

Fase: Ejecucion

Fecha: 20 de marzo 2024
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Ficha: 2919520
IE: policarpa Salavarrieta
Programa: Técnico en elaboracion de productos alimenticios.

Competencia: Promover la interaccién idénea consigo mismo, con los
demas y con lanaturaleza en los contextos laboral y social.
Fase: Induccion

Fechas: 21 de marzo
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Formacién 21 marzo 2024

Ficha: 2715364

Programa: Técnico en elaboracion de productos alimenticios.
Competencia: Aplicar procesos de higienizacion para el procesamiento de
alimentos segunprograma establecido y normatividad vigente.

Fase: Ejecucion

Fechas: marzo 25 — 2024
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Formacién 25 marzo 2024
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Ficha: 2919517

IE: mariano Gonzales

Programa: Técnico en elaboracion de productos alimenticios.
Competencia: Promover la interaccién idénea consigo mismo, con los
demas y con lanaturaleza en los contextos laboral y social.

Fase: Induccion

Fechas: 26 de marzo.
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Ficha: 2709410

IE: policarpa Salavarrieta

Programa: Técnico en elaboracién de productos alimenticios.
Competencia: Aplicar procesos de higienizacion para el procesamiento de
alimentos segunprograma establecido y normatividad vigente.

Fase: Ejecucion

Fechas: marzo 27 — 2024

N
[ro—— olnZJ0r s o1 3 on o o
o — o
i Sl Sl 20U
4 1Dom (ndio balakd 24295323 % Sody 226ncr02
2 P Moepion Copdn|A Sy =l Pread: 2 (02280616
3 heanes Shed sl We SIS Atveadie
4 |Haca del ax oM, Jn\p32u3aU werendiz oot com 324231100
5 |parelaR vsoegsy sl Apreadre [ % ? |ezaseas
hewclydayano 21cH
5 |Henciu Trapincy 41 > _hgrenaz [@ 9mal.com |azactzyaey
7 0now cdoay  [\\63?3Y3E B mancadd |asasess
2 |3oonal 2z Nhisaii (Rt
9 lomboston torres, [1m194a0. \prend 2. [Fmaticem__|MH1044G1
0}500n esreoan 5. | 1150686106 )

Formacién marzo 27 2024.
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Ficha: 2919520

IE: policarpa Salavarrieta

Programa: Técnico en elaboracion de productos alimenticios.
Competencia: Promover la interaccién idbnea consigo mismo, con los
demas y con lanaturaleza en los contextos laboral y social.

Fase: Induccion

Fechas: 28 de marzo.
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Formacion 28 marzo 2024.

Ficha: 2715364

Programa: Técnico en elaboracion de productos alimenticios.
Competencia: Aplicar procesos de higienizacion para el procesamiento de
alimentos segunprograma establecido y normatividad vigente.

Fase: Ejecucion

Fecha: 1 abril 2024
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Ficha: 2919517
Programa: Técnico en elaboracion de productos alimenticios.

Competencia: alistamiento de insumos para higienizacién de planta segin
procedimiento técnico.

Fechas: 2 abril— 2024
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Formacién 2 ABRIL 2024

Ficha: 2709410

IE: policarpa Salavarrieta

Programa: Técnico en elaboracion de productos alimenticios.
Competencia: Aplicar procesos de higienizacion para el procesamiento de
alimentos segunprograma establecido y normatividad vigente.

Fase: Ejecucion

Fechas: 3 abril — 2024
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Ficha: 2919520

IE: policarpa Salavarrieta

Programa: Técnico en elaboracién de productos alimenticios.
Competencia: alistamiento de insumos para higienizacién de planta segin
procedimiento técnico.

Fase: andlisis

Fechas: 4 de abril 2024
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Formacién 4 de abril 2024 ‘

Ficha: 2715364

Programa: Técnico en elaboracién de productos alimenticios.
Competencia: Aplicar procesos de higienizacion para el procesamiento de
alimentos segunprograma establecido y normatividad vigente.

Fase: Ejecucion

Fechas: 8 abril — 2024
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Ficha: 2919517

Programa: Técnico en elaboracion de productos alimenticios.
Competencia: alistamiento de insumos para higienizacion de planta segin
procedimiento técnico.

Fase: analisis

Fechas: 9 abril - 2024
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FORMACION 9 ABRIL 2024

Ficha: 2709410

IE: policarpa Salavarrieta

Programa: Técnico en elaboracién de productos alimenticios.
Competencia: Aplicar procesos de higienizacion para el procesamiento de
alimentos segunprograma establecido y normatividad vigente.

Fase: Ejecucion

Fechas: 10 abril — 2024
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Ficha: 2919520

IE: policarpa Salavarrieta

Programa: Técnico en elaboracion de productos alimenticios.
Competencia: alistamiento de insumos para higienizacion de planta segin
procedimiento técnico.

Fase: analisis

Fechas: 11 de abril 2024
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Ficha: 2715364

Programa: Técnico en elaboracién de productos alimenticios.
Competencia: Aplicar procesos de higienizacion para el procesamiento de
alimentos segunprograma establecido y normatividad vigente.

Fase: Ejecucion

Fechas: 15, 16 abril — 2024
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B. Asistir y participar en reuniones, y encuentros de los equipos de
desarrollo curricular interdisciplinarios conformados por programa
y/o conjunto de programas y/o redes tecnoldgicas, para garantizar
integralidad en la formulacibn de proyectos formativos, la
elaboracion de planeaciones pedagogicas, de acuerdo con los
lineamientos institucionales.

Fecha: 08/04/2024

Lugar: IE. Mariano Gonzales
Objetivo: ATP - DOCENTE TECNICO
Evidencia: Fotografico — asistencia

8 abril 2024 - Acompafiamiento técnico pedagdgico- IE mariano Gonzales.

Fecha: 12/04/2024

Lugar: reunion via TEAMS.

Objetivo: Desarrollo curricular con coordinacién académica.
Evidencia: Fotografico — asistencia.
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C. Realizar seguimiento de la etapa productiva a los a los aprendices
que le seanasignados de acuerdo con los lineamientos

establecidos.

Ficha: 2715364
I.E: MARIANO GONZALES

Programa: Técnico en elaboracion de productos alimenticios.

REGISTRO DE SEGUIMENTO A ETAPA PRODUCTIVA

FECHA DE ELABORACION: 30/03/2024

PROGRAMA: TECNICO EN ELABORACION DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS

NUMERO DE FICHA: 2715364

INSTRUCTOR: DIANA CAROLINA PALACIOS ZULETA

FASE DEL PROYECTO PLANEACION: EJECUCION: X  EVALUACION:

ESTABLECIMIENTO EDUCATIVO | POLICARPA SALAVARRIETA

FECHA DE INICIO DE ETAPA INICIO FINALIZACION

PRODUCTIVA 01/08/2023 30/11/2024
NOMBRES Y APELLIDOS DEL ACTIVIDAD

AVANCE DE CUMPLIMIENTO

APRENDIZ (Descripcion de la actividad concertada en el
F-023)

VALERY Entrega preliminar de los proyectos:

ORDONEZ COBO estructurar, organizar el proyecto, segun la

normativa de trabajo y establecimiento de
la unidad productiva. Sistematizacion de las
actividades programadas.

CUMPLE CON LOS AVANCES

JONATHAN DAVID
LARGO SERNA

Entrega preliminar de los proyectos:
estructurar, organizar el proyecto, segin la
normativa de trabajo y establecimiento de
la unidad productiva. Sistematizacion de las
actividades programadas.

CUMPLE CON LOS AVANCES

JUAN PABLO IBANEZ RUBIO

Entrega preliminar de los proyectos:
estructurar, organizar el proyecto, segin la
normativa de trabajo y establecimiento de
la unidad productiva. Sistematizacion de las
actividades programadas.

CUMPLE CON LOS AVANCES

ANDREA RIVERA ORTIZ

Entrega preliminar de los proyectos:
estructurar, organizar el proyecto, segun la
normativa de trabajo y establecimiento de
la unidad productiva. Sistematizacion de las
actividades programadas.

CUMPLE CON LOS AVANCES
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ESTEBAN BEERRIO BETANCUR

Entrega preliminar de los proyectos:
estructurar, organizar el proyecto, segun la
normativa de trabajo y establecimiento de
la unidad productiva. Sistematizacion de las
actividades programadas.

CUMPLE CON LOS AVANCES

HARRISON DAVID MORALES
CARO

Entrega preliminar de los proyectos:
estructurar, organizar el proyecto, segun la
normativa de trabajo y establecimiento de
la unidad productiva. Sistematizacion de las
actividades programadas.

CUMPLE CON LOS AVANCES

MAIFE JOHANA AGUDELO
MARIN

Entrega preliminar de los proyectos:
estructurar, organizar el proyecto, segun la
normativa de trabajo y establecimiento de
la unidad productiva. Sistematizacion de las
actividades programadas.

CUMPLE CON LOS AVANCES

KAROL DAHIANA CARDONA
SANCHEZ

Entrega preliminar de los proyectos:
estructurar, organizar el proyecto, segin la
normativa de trabajo y establecimiento de
la unidad productiva. Sistematizacion de las
actividades programadas.

CUMPLE CON LOS AVANCES

ISABELA DIAZ MOLINA

Entrega preliminar de los proyectos:
estructurar, organizar el proyecto, segun la
normativa de trabajo y establecimiento de
la unidad productiva. Sistematizacion de las
actividades programadas.

CUMPLE CON LOS AVANCES

JADEN SARAY ARBOLEDA
JARAMILLO

Entrega preliminar de los proyectos:
estructurar, organizar el proyecto, segun la
normativa de trabajo y establecimiento de
la unidad productiva. Sistematizacion de las
actividades programadas.

CUMPLE CON LOS AVANCES

JENNIFER TRE]JOS PULGARIN

Entrega preliminar de los proyectos:
estructurar, organizar el proyecto, segun la
normativa de trabajo y establecimiento de
la unidad productiva. Sistematizacion de las
actividades programadas.

CUMPLE CON LOS AVANCES

ISABEL SOFIA VANEGAS
CARVAJAL

Entrega preliminar de los proyectos:
estructurar, organizar el proyecto, segun la
normativa de trabajo y establecimiento de
la unidad productiva. Sistematizacion de las
actividades programadas.

CUMPLE CON LOS AVANCES
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Ficha: 2709410
I.E: Policarpa Salavarrieta.
Programa: Técnico en elaboracion de productos alimenticios.

REGISTRO DE SEGUIMENTO A ETAPA PRODUCTIVA

FECHA DE ELABORACION: 30/03/2024

PROGRAMA: TECNICO EN ELABORACION DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS

NUMERO DE FICHA: 2709410

INSTRUCTOR: DIANA CAROLINA PALACIOS ZULETA

FASE DEL PROYECTO PLANEACION: EJECUCION: X EVALUACION:
ESTABLECIMIENTO EDUCATIVO | POLICARPA SALAVARRIETA
FECHA DE INICIO DE ETAPA INICIO FINALIZACION
PRODUCTIVA 01/08/2023 30/11/2024
NOMBRES Y APELLIDOS DEL ACTIVIDAD
APRENDIZ (Descripcion de la actividad concertada en el AVANCE DE CUMPLIMIENTO
F-023)

Entrega preliminar de los proyectos:
estructurar, organizar el proyecto, segin la
normativa de trabajo y establecimiento de
la unidad productiva. Sistematizacion de las
actividades programadas.

DANIELA SALINAS
CUMPLE CON LOS AVANCES

IMBACHI

Entrega preliminar de los proyectos:
estructurar, organizar el proyecto, segin la | CUMPLE CON LOS AVANCES
ALISON LIZHET TORRES norn‘ratlva de trat.)ajo y establfecm:l!ento de

GIRALDO la unidad productiva. Sistematizacion de las
actividades programadas.

Entrega preliminar de los proyectos:

estructurar, organizar el proyecto, segun la

normativa de trabajo y establecimiento de

CRISTIAN JARAMILLO la unidad productiva. Sistematizacion de las
HURTADO actividades programadas.

CUMPLE CON LOS AVANCES

Entrega preliminar de los proyectos:

estructurar, organizar el proyecto, segun la

normativa de trabajo y establecimiento de

ISABELLA RIVERA la unidad productiva. Sistematizacion de las
HEREDIA actividades programadas.

CUMPLE CON LOS AVANCES

13
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NIKOLE GASCA MARIN

Entrega preliminar de los proyectos:
estructurar, organizar el proyecto, segun la
normativa de trabajo y establecimiento de
la unidad productiva. Sistematizacion de las
actividades programadas.

CUMPLE CON LOS AVANCES

JUAN FERNANDO
LONDONO ARBOLEDA

Entrega preliminar de los proyectos:
estructurar, organizar el proyecto, segun la
normativa de trabajo y establecimiento de
la unidad productiva. Sistematizacion de las
actividades programadas.

CUMPLE CON LOS AVANCES

YARLI TATIANA CHILITO
CORDOBA

Entrega preliminar de los proyectos:
estructurar, organizar el proyecto, segun la
normativa de trabajo y establecimiento de
la unidad productiva. Sistematizacion de las
actividades programadas.

CUMPLE CON LOS AVANCES

JHOJAN CAMILO ORTIZ
MADRONERO

Entrega preliminar de los proyectos:
estructurar, organizar el proyecto, segin la
normativa de trabajo y establecimiento de
la unidad productiva. Sistematizacion de las
actividades programadas.

CUMPLE CON LOS AVANCES

STIVEN CAMILO FACUNDO
ANGARITA

Entrega preliminar de los proyectos:
estructurar, organizar el proyecto, segun la
normativa de trabajo y establecimiento de
la unidad productiva. Sistematizacion de las
actividades programadas.

CUMPLE CON LOS AVANCES

JULIAN EDUARDO LOPEZ
SOTO

Entrega preliminar de los proyectos:
estructurar, organizar el proyecto, segun la
normativa de trabajo y establecimiento de
la unidad productiva. Sistematizacion de las
actividades programadas.

CUMPLE CON LOS AVANCES
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E. Registrar mensualmente las actividades en las plataformas establecidas
por la entidad para el Procedimiento de la Ejecucion de la Formacion
Profesional Integral, verificado mediante la gestion del portafolio de
evidencias del instructor.

F. Generar estrategias que permitan la permanencia de los aprendices
durante eltiempo total del curso, dejando evidencia de la
implementacion y resultados obtenidos.

Ficha: 2919520

IE: policarpa salavarrieta:

Actividad: Generar procesos de educacion, participacion trabajo en equipo
reconociendo ashabilidades y destrezas.

Fecha: 9 abril del 2024.

>

'9 abril 2024 pol\icarpa .;alavarrieta.
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SENA

J. Acatar los lineamientos del Sistema Integrado de Gestiéon y el Sistema de
Seguridad de Salud en el Trabajo.

Hace constar:

Que =l Sr{a) DLANA CAROLINA PALACIOS ZULETA Identificado(a) con cedula de
ciudadania 292853232 realizd =l dia o9Y02/2024 la induccidan en Seguridad vy Salud
=n =l Trabajo de la entidad y aprobd la respectiva swaluacidn.

La presente constancia tene wvalidez para aplicacién v uso al intersor de la entdad,
con el fin de dar cumplirmiento al Decreco 1072 de 2015, Libro 2, Parre 2, Titwlo -4,
Capitulo 6. Articulo 2.2.4.6.11.. Pardgrafo Z.

Compromiso SST

o DIAMNS CARCOLINA PALACIOS ZULETA Idenzificado(a) con cédula d= ciudadania
ZIZESIZIT me compromete a dar cumplimiento a las obli iones =n widad
Salud en el Trabajo (Decr. 1072/ 2015

Procurar el cuidado integral de mi salwd

.Contar con los elementos de probecci

1

= n persaonal necesarsos para ejecucar la
acrividad conmrarada. para lo cual asumirg su costo.

2. Informar a los contratantes la courrencia de incidentes, accidentes de wabajo w
enfermedades laborales.

4. Particapar =n las actividades de Prevencidn w P =S organizad por los
contratantes, los Comités Paritarios de Seguridad y Salud en el Trabajo o Wi
Ccupaconales o la Administradora de Riesgos Laborales.

- Cumplics las normas, reglamentos e instrucciones del Sistema de Gestién de la
Seguridad y Salud en =l Trabajo SG-SST.

S. Informar cocportunamente a los contratantes toda nowvedad derivada de mi
contrato.

ias

Dependencia de Seguridad y Salud en el Trabajo — Secrerasria General -

o Pt e s by b -

L ] SERVICIO MACIOMNMAL DE APRENDIZAJE - SEMNA

Hace constar:

Que el Sria) DIANA CAROLINA PALACIOS ZULETA Identificado(a) con cédula de
ciudadania 29285323 realizd =l dia 09/02/2024 la induccidon en Seguridad v Salud
en el Trabajo de la entidad y aprobé la respectiva evaluacd

.

La presente constancia tiene validez para aplicacién y uso al intersor de la entidad,
con =l fin de dar cumplimients a2l Decreto 1072 de 2015, Libro 2. Parte 2. Titulo <,
Capitulo &, Articule 2.2.4.6.11.. Pardgrafo 2.

Compromiso SST:

Vo DIANA CAROLIMA PALACIOS FZULETA Identificado(a) con cédula de ciudadania
29285323 me compromers a dar cumplimiento a las obligaciones en Seguridad v
Salud en el Trabajo {Decr. 1072/2015):

1. Procurar el cuidado integral de mi salud.

2.Contar con los elementos de probsccién personal necssarios pars sjecutar la
acrividad contrazada, para lo cual asumiré su costo.

S.Informar = los contratantes la ccurrencia de incidentes, accidentes de orabsjio w
enfermedadeos laborales.

4.Participar en las actividades de Prevencidén y Promocidn organizadas por los
contratantes, los Comités Paritarios de Seguridad y Salud en el Trabajo o WVigias
Decupacionales o la Administradora de Riesgos Laborales.

S.Cumplir las normas. reglamentos e instrucciones del Sistema de Gestion de la
Seguridad ¥ Salud en el Trabajo SG-SST.

S.Informar oportunamente a s contratantes toda novedad derivada de mi

Dependencia de Seguridad v Salud en el Trabajo — Secretaria General -

vt . o et e s Simmers . S I Ty - O S Stasmrrem

16

DO-F-012 V06



L. Gestionar certificacion de la norma de competencia “ORIENTAR PROCESOS

SENA

FORMATIVOS CON BASE EN LOS PLANES DE FORMACION CONCERTADOS, o la
actualizacion "ORIENTAR FORMACION PRESENCIAL DE ACUERDO CON PROCEDIMIENTO
TECNICO Y NORMATIVO”.

Orient

En testimonio de lo anterior. se firma el presente en GUADALAJARA DE BUGA

REPUBLICA DE COLOMBIA

El Servicio Nacional de Aprendizaje SENA

En Cumplimiento del Decreto 1072 de 2015

otor

sa

Certificado de Competencia Laboral a

DIANA CAROLINA PALAC

DADANIA No. 2

Con CEDULA DE CIU

Quien demostrd su €

OS ZULETA

ompetencia Laboral en la

Norma

n presenci

AVANZADO

Cadigo: 240201056

Firmado Digitalmente por

Subdirector €

mede ser verificads en <l ce

MAURICIO GOMEZ FA
ITRO AGRO!
INAL VALLF

ARDO
CUARIO DE BUGA

de acuerdo con procedimientos técnicos y normativa - NIVE

A los siete (7) dias del mes de Diciembre de dos mil veintitres (2023)

M. Valorar los resultados de aprendizajes de los aprendices en formacion, segun la
planeacion pedagdgica de los programas de formacion asignados.

Ficha: 2919517

IE: mariano Gonzales
Fase: induccion.

Reporte de Juicios de Evaluacion

Formacisn:

[T
2atasit
Taaens
1

ELABORACION DE PRODUCTES ALIMENTICIOS.

EN EJECUCION
o024
15H2i2025
PRESENGIAL

76 - REGIONAL ¥ALLE

3124 - CENTRO AGROPECUARIO DE BUGA

Himero de |Hombre

Apeliidos Extado Competeaia [Rezuitado de Apresdizaic 5 aue registre o jwicio <ralnats
pto 2 |
5225055 | JUAH AHLEL TARFGEZ WANEGAS | NDUCCION 2 RESULT ADOS O APRENDIZAJE ETAFA PRACTICE 53445 APLIGAR EN L RESOLUCIGN OF PROBLEMAS FEALES DEL |POR | -
SEGTOR PRODUCTIYO, LDS GONOGIMIENTOS, HABILIDADES ¥ Evall
DESTREZAS PERTINENTES 4 Lis COMPETENGIAS DEL PROGRAMA DE | AR
CoLociios
—
75225059 | JUAH AHUEL TARRGUEZ WANEGAS | NDUCCION T160 - Enviqua L I+ | 663875 - RAPS, PROMOVER EL USO RACIONAL DE LOS FECURSOS  |FOR | -
acusrdo con principios #ticos para b canctruceion de una cultwra depaz. | NATURALES & PARTIR DE CRITERIDS DE SOSTENIBILIDAD ¥ Evalu
— _ e
5225055 | JUAH AHLEL TARFGLEZ WANEGAS | NDOCCION ET80 _Enrie L - | £638T - RAPA. CONTFIBLIR CON EL FORTALEGIMIENTD DE LA, POR | -
acucrd con prindipios {ices pors b conatructin de na cultws depez. | GULTURA DE PAZ A PAFTIR D LA DIGNIDAD HUMAHA ¥ LS Evall
—
75225059 | JUAH AHUEL TARRGUEZ WANEGAS | NDUCCION T160 - Enviqua L 663671 - RAP1, PROMOVER MI DIGNIDAD 1 LA DEL OTRO A PARTIROE |POR | -
acusrdo con principios #ticos para b canctruceion de na cultwra dapaz. | LOS PRINCIPIOS ¥ VALORES ETICOS COMO APORTE EN Li Evalu
—
5225055 | JUAH AHLEL TARFGLEZ WANEGAS | NDOCCION ET80 _Enrie L - | £3874 - RAP2. ESTABLEGER RELAGIGNES DE CRECIMIENTE! POR | -
acuced con principics {ices pors b constructibn d una cubrs depsz. | PERSONAL Y COMUNITARID A PARTIR DEL BIEN GOMUN GOMG Evall
ARCETE GAn s AN ———
romm ] -
75225059 | JUAH AHUEL TARRGUEZ WANEGAS | NDUCCION TT62 - Facaltada d Aprawdinais de b nduccian, 66365 - IDENTIFICAR LA DINANICA ORGANIZACIONAL DEL SENA, T EL | APROE | GO 23265325 - DNAMA CARDUINA, PALACIDS ZULET A
ROLDE L4 FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL DE ACUERDO CON | AD0
o] - - R L B
5225055 | JUAH AHLEL TARFGLEZ WANEGAS | NDOCCION TTETT - URlcar herramdentes inarmatiens 3 ncuerdi com b wceridudes d: | 663525 - RAP4. IMPLEMENTAR EUENAS PRACTIGAS DE USD, DE FoR |-
i Y _ _ Ly TR s B E L m
PRTE225055 | AUAH AHEL TARFGLEZ WANEGAS | NDOCCION 3151 - Unlicar herramdentes inarmatizns 3 ncuerde com b wocesidudes s | 663526 - FAPT POR |-
mansjs de itemacién SELECCIONAR HERRAMIENT 45 DE TECNOLOGIAS DE LA Evall
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Ficha: 2919520
I.E policarpa salavarrieta
Fase: induccion.

| Reporte de Juicios de Evaluacion
e
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TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: DIANA CAROLINA PALACIOS ZULETA

CENTRO DE

FORMACION: CENTRO AGROPECUARIO DE BUGA

FECHA INICIAL: 01/04/2024 00:00:00

FECHA FINAL:  30/04/2024 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

FICHA 2919520 - ELABORACION DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS.

Almacenar alimentos de acuerdo con procedimiento técnico

RAP1. ALISTAR INSTALACIONES, ELEMENTOS DE MOVILIZACION, UTENSILIOS Y EQUIPOS PARA EL ALMACENAMIENTO DE
ALIMENTOS DE ACUERDO PROCESO TECNICO Y NORMATIVA.

APLICAR PRACTICAS DE PROTECCION AMBIENTAL,
SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO DE ACUERDO CON
LAS POLITICAS ORGANIZACIONALES Y LA

DESARROLLAR PROCESOS DE COMUNICACION EFICACES
Y EFECTIVOS, TENIENDO EN CUENTA SITUACIONES DE
ORDEN SOCIAL, PERSONAL Y PRODUCTIVO.

Ejercer derechos fundamentales del trabajo en el marco de la
constitucion politica y los convenios internacionales.

Enrique Low Murtra-Interactuar en el contexto productivo y social
de acuerdo con principios éticos para la construccion de una
cultura de paz.

2/04/24 16:43
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Fomentar cultura emprendedora segun habilidades y

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: :
competencias personales

GENERAR HABITOS SALUDABLES DE VIDA MEDIANTE LA
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  APLICACION DE PROGRAMAS DE ACTIVIDAD FiSICA EN LOS
CONTEXTOS PRODUCTIVOS Y SOCIALES.

HIGIENIZAR PLANTA DE ALIMENTOS SEGUN

» COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: PROCEDIMIENTO TECNICO Y NORMATIVA SANITARIA

Procesar sustancias de acuerdo con procedimiento técnico y

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: e
buenas préacticas de manufactura

Razonar cuantitativamente frente a situaciones susceptibles de
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ser abordadas de manera matematica en contextos laborales,
sociales y personales.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: Recibir alimentos segun ficha técnica y legislacion.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

RAP1. ALISTAR RECURSOS PARA LA RECEPCION DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS E INSUMOS BASADO EN PROCEDIMIENTO
TECNICO Y NORMATIVA

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: Resultado de Aprendizaje de la Induccion.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

2/04/24 16:43 Page 2 of 9



Utilizar herramientas informaticas de acuerdo con las

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: X . ) i
necesidades de manejo de informacién

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 40,00

FICHA 2715364 - ELABORACION DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS.
DE APRENDIZAJE:

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: Almacenar alimentos de acuerdo con procedimiento técnico

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

RAPL. ALISTAR INSTALACIONES, ELEMENTOS DE MOVILIZACION, UTENSILIOS Y EQUIPOS PARA EL ALMACENAMIENTO DE
ALIMENTOS DE ACUERDO PROCESO TECNICO Y NORMATIVA.

APLICAR PRACTICAS DE PROTECCION AMBIENTAL,
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO DE ACUERDO CON
LAS POLITICAS ORGANIZACIONALES Y LA

DESARROLLAR PROCESOS DE COMUNICACION EFICACES
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: Y EFECTIVOS, TENIENDO EN CUENTA SITUACIONES DE
ORDEN SOCIAL, PERSONAL Y PRODUCTIVO.

Ejercer derechos fundamentales del trabajo en el marco de la
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: constitucion politica y los convenios internacionales.

Enrique Low Murtra-Interactuar en el contexto productivo y social
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: de acuerdo con principios éticos para la construccién de una
cultura de paz.

Fomentar cultura emprendedora segun habilidades y

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: :
competencias personales

2/04/24 16:43 Page 3 of 9



GENERAR HABITOS SALUDABLES DE VIDA MEDIANTE LA
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  APLICACION DE PROGRAMAS DE ACTIVIDAD FiSICA EN LOS
CONTEXTOS PRODUCTIVOS Y SOCIALES.

HIGIENIZAR PLANTA DE ALIMENTOS SEGUN

» COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: PROCEDIMIENTO TECNICO Y NORMATIVA SANITARIA

Procesar sustancias de acuerdo con procedimiento técnico y

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: e
buenas practicas de manufactura

Razonar cuantitativamente frente a situaciones susceptibles de
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ser abordadas de manera matemética en contextos laborales,
sociales y personales.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  Recibir alimentos segun ficha técnica y legislacion.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

RAP1. ALISTAR RECURSOS PARA LA RECEPCION DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS E INSUMOS BASADO EN PROCEDIMIENTO
TECNICO Y NORMATIVA

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: Resultado de Aprendizaje de la Induccion.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

Utilizar herramientas informaticas de acuerdo con las

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: X . ) i
necesidades de manejo de informacién

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 40,00
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FICHA 2919517 - ELABORACION DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS.
DE APRENDIZAJE:

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: Almacenar alimentos de acuerdo con procedimiento técnico

RAP1. ALISTAR INSTALACIONES, ELEMENTOS DE MOVILIZACION, UTENSILIOS Y EQUIPOS PARA EL ALMACENAMIENTO DE
ALIMENTOS DE ACUERDO PROCESO TECNICO Y NORMATIVA.

APLICAR PRACTICAS DE PROTECCION AMBIENTAL,
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO DE ACUERDO CON
LAS POLITICAS ORGANIZACIONALES Y LA

DESARROLLAR PROCESOS DE COMUNICACION EFICACES
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: Y EFECTIVOS, TENIENDO EN CUENTA SITUACIONES DE
ORDEN SOCIAL, PERSONAL Y PRODUCTIVO.

Ejercer derechos fundamentales del trabajo en el marco de la
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  constitucién politica y los convenios internacionales.

Enrique Low Murtra-Interactuar en el contexto productivo y social
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: de acuerdo con principios éticos para la construccion de una
cultura de paz.

Fomentar cultura emprendedora segun habilidades y

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: .
competencias personales

GENERAR HABITOS SALUDABLES DE VIDA MEDIANTE LA
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  APLICACION DE PROGRAMAS DE ACTIVIDAD FiSICA EN LOS
CONTEXTOS PRODUCTIVOS Y SOCIALES.

HIGIENIZAR PLANTA DE ALIMENTOS SEGUN

- COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: PROCEDIMIENTO TECNICO Y NORMATIVA SANITARIA

2/04/24 16:43 Page 5 of 9



Procesar sustancias de acuerdo con procedimiento técnico y

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: e
buenas practicas de manufactura

Razonar cuantitativamente frente a situaciones susceptibles de
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ser abordadas de manera matematica en contextos laborales,
sociales y personales.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  Recibir alimentos segun ficha técnica y legislacion.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

RAP1. ALISTAR RECURSOS PARA LA RECEPCION DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS E INSUMOS BASADO EN PROCEDIMIENTO
TECNICO Y NORMATIVA

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  Resultado de Aprendizaje de la Induccion.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

Utilizar herramientas informaticas de acuerdo con las

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: . . ) 5
necesidades de manejo de informacion

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 40,00

FICHA 2709410 - ELABORACION DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS.
DE APRENDIZAJE:

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: Almacenar alimentos de acuerdo con procedimiento técnico
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RAP1. ALISTAR INSTALACIONES, ELEMENTOS DE MOVILIZACION, UTENSILIOS Y EQUIPOS PARA EL ALMACENAMIENTO DE
ALIMENTOS DE ACUERDO PROCESO TECNICO Y NORMATIVA.

APLICAR PRACTICAS DE PROTECCION AMBIENTAL,
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO DE ACUERDO CON
LAS POLITICAS ORGANIZACIONALES Y LA

DESARROLLAR PROCESOS DE COMUNICACION EFICACES
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: Y EFECTIVOS, TENIENDO EN CUENTA SITUACIONES DE
ORDEN SOCIAL, PERSONAL Y PRODUCTIVO.

Ejercer derechos fundamentales del trabajo en el marco de la
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: constitucion politica y los convenios internacionales.

Enrique Low Murtra-Interactuar en el contexto productivo y social
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: de acuerdo con principios éticos para la construccién de una
cultura de paz.

Fomentar cultura emprendedora segun habilidades y

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: :
competencias personales

GENERAR HABITOS SALUDABLES DE VIDA MEDIANTE LA
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  APLICACION DE PROGRAMAS DE ACTIVIDAD FiSICA EN LOS
CONTEXTOS PRODUCTIVOS Y SOCIALES.

HIGIENIZAR PLANTA DE ALIMENTOS SEGUN

» COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: PROCEDIMIENTO TECNICO Y NORMATIVA SANITARIA

Procesar sustancias de acuerdo con procedimiento técnico y

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: .
buenas practicas de manufactura
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Razonar cuantitativamente frente a situaciones susceptibles de
*« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ser abordadas de manera matematica en contextos laborales,
sociales y personales.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: Recibir alimentos segun ficha técnica y legislacion.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

RAP1. ALISTAR RECURSOS PARA LA RECEPCION DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS E INSUMOS BASADO EN  PROCEDIMIENTO
TECNICO Y NORMATIVA

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  Resultado de Aprendizaje de la Induccion.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

Utilizar herramientas informaticas de acuerdo con las

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: . . . L,
necesidades de manejo de informacion

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 40,00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 160,00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES
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FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD HORAS

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0,00

INSTRUCTOR: DIANA CAROLINA PALACIOS ZULETA

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROPECUARIO DE BUGA
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